Yy
ENTRE

DEUX
MONTS




EAU DEVIN Fiche technique

CEPAGES

Kerner, Pinot Noir, Eau de vie

MILLESIME DEGRE ALCOOLIQUE

2024 18%

DEGUSTATION

COULEUR:

Rose intense avec un reflet violet

EN NEZ:

Beaucoup de fruit frais et cuits avec une impression de kirsch

EN BOUCHE:

Vin fortifié avec une structure étonnante, avec des épices et une pointe de
douceur, une bonne longueur.

GASTRONOMIE

Apéritif, par exemple: combiné avec du tonic. Dessert & base de fruit et avec du
fromage de caractére. Digestif

VINIFICATION

Mot d'Acolon fortifié a I'alcool de vin.

COCKTAIL TIP

Verser sur des glagons

15 ml de Saint Germain

40 ml d'Eau devin

50 ml de Ginger Ale (Fever-Tree)
Zeste de citron

PLUS D’'INFOS ENTRE
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EAU DEVIN Fiche technique

TERROIR ET VITICULTURE

F .Y
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Sec, sablo-limoneux mélangé avec du sable distien, du grés ferreux, des
pierres et du gravier de silex. Ci-dessous des couches bien drainantes de
sables lédiens et de sables paniséliens.

CLIMAT:

frais, tempéré et influencé par la mer du Nord

VITICULTURE DURABLE:

Effevilloge, vendanges vertes, plantation de 5 km de haies régionales,
couverts floraux pour favoriser la diversité et limiter les ravageurs,
enherbement contre |'érosion, apport de compost dans les vignes

BILAN CARBONE

Réduction au minimum de notre empreinte carbone (Certificat Carbon Footprint par
Ecolife & Louvain) : panneaux solaires, récupération des eaux de pluie, emploi de
carton recyclé, choix d'utiliser des bouteilles moins légéres, bonne isolation des
batiments, broyage et récupération des bois de taille, combinaison des
inferventions au vignoble pour limiter |'utilisation decarburant.
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